
BUFFET DE ALMOÇO DE NATAL
25 de dezembro 2024

BUFFET DE ENTRADAS

Saladas simples e compostas da Quinta dos Areais

Camarão ao natural | Sapateira recheada | Mexilhão em vinagrete | Salada de lagosta

Quiche de bacalhau | Salmão à Bela Vista | Torta de salmão fumado e espinafres

Strudel de cogumelos e queijo feta | Presunto laminado com melão

Carpaccio de novilho com queijo da ilha

SOPA

Canja de galinha

PEIXE

Arroz rico do mar

Duo de polvo e bacalhau com paprika

CARNE

Cabrito assado com molho de castanhas

Miminhos de vitela braseados com molho de cogumelos shiitake

ACOMPANHAMENTOS

Arroz branco | Migas Beirãs | Batata assada

Batata a murro | Esparregado | Legumes salteados

A TRINCHAR

Leitão à Montebelo | Carré de novilho

BUFFET DE SOBREMESAS

Sonhos | Rabanadas | Filhoses | Aletria | Tronco de Natal | Bolo Rei | Arroz doce

Pão-de-ló | Bolo de chocolate cremoso | Mousse de chocolate | Pudim de amêndoa

Leite creme | Pavlova natalina | Tarte merengada

TÁBUA DE QUEIJOS

BEBIDAS

Vinho Branco e Tinto Casa da Ínsua

Água com e sem gás | Refrigerantes | Cerveja nacional

Chá e café

Preço por adulto: 55,00€
Crianças dos 0 aos 3 anos: Cortesia do hotel. Crianças dos 4 aos 10 anos: 50% desconto.

IVA incluído à taxa legal em vigor. Preços sujeitos a alteração.
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