
PROGRAMA

Welcome Cocktail

Jantar de Ano Velho

Brinde e Bar Aberto

Ceia de Ano Novo

Animação Musical



31 DE DEZEMBRO 2024
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WELCOME COCKTAIL VOLANTE
BAR | 19H30

Camarão com maionese de alho e citrinos

Pastéis de bacalhau | Mini vol-au-vent com pasta de atum

 Sopa fria de melão | Trufas de queijo brie e mel

Esferas de alheira com molho de maçã

Espumante Reserva Bruto & Vinho Rosé Casa da Ínsua

 Refrigerantes | Águas

JANTAR DE ANO VELHO
SALÃO DA BIBLIOTECA | 20H30

ENTRADA

Lavagante nacional, Azeitona negra,

Ovas de ouriço e Pérolas de yuzo

Espumante Casa da Ínsua

PEIXE

Tranche de garoupa, Feijão branco, Lulas da costa,

Chouriço secular e Salicórnia

Branco Encruzado Casa da Ínsua

TIRA SABORES

Maçã verde

CARNE

Novilho nacional, Cremoso de aipo e Maçã de Alcobaça 

IGP, Foie gras e Jus de carne trufado

Tinto Reserva Casa da Ínsua 

SOBREMESA

Mascarpone, Baunilha, Pistacho,

Pera rocha do Oeste e Chocolate explosivo

Ginja de Alcobaça

Refrigerantes, Águas

Café e Chá 

BRINDE À MEIA NOITE
SALÃO DA BIBLIOTECA | 00H00

Espumante Casa da Ínsua Reserva Bruto | Passas

BAR ABERTO
BAR | 00H15

Vinhos Casa da Ínsua | Licor Beirão | Baileys

Caipirinha | Rum Cola | Porto Tónico | Gin Tónico

Whisky Novo | Aguardente | Vodka

Cerveja | Sumos | Refrigerantes 

CEIA DE ANO NOVO
SALÃO DA BIBLIOTECA | 00H45

MESA SERRANA

Caldo verde | Mini preguinhos de vitela

Pão com chouriço |  Enchidos regionais assados

Tábua de queijos nacionais | Salgadinhos variados

Presunto laminado | Cesto de pão

MESA DO MAR

Camarão ao natural | Mexilhão em vinagrete

Sapateira recheada | Santola da costa

Ostras ao natural | Lavagante | Percebes

MESA DE DOCES

Frutas

Sobremesas tradicionais e conventuais

ANIMAÇÃO MUSICAL
SALÃO DA BIBLIOTECA

MENU KIDS

Creme de legumes

Bifinho de vitela com arroz de cenoura e ovo estrelado

Bolo de chocolate com gelado de baunilha
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