
Para reservas e mais informações, contacte:
(+351) 262 243 310–chamada para a rede fixa nacional

montebeloalcobaca@montebelohotels.com

19H30 – INÍCIO DO JANTAR

BUFFET DE ENTRADAS

Cesto de tostas e pães | Saladas simples - alface, tomate, cenoura e pepino | Salada de couscous 
Salada tropical com molho cocktail | Salada de massa com frango e molho César | Pão de queijo tradicional 

Queijo fresco com tomate e salmão fumado | Camarão cozido ao natural | Sapateira recheada 
Mexilhão em vinagrete de pimentos | | Coxinhas de galinha | Presunto serrano laminado

Rolinho de farinheira regional | Rosbife laminado com laranja 

BUFFET DE SOBREMESAS

Fruta da época laminada | Fruta tropical laminada | Mousse de chocolate | Natas do céu 
Doce de groselha | Arroz-doce | Mousse de maracujá | Pudim Abade de Priscos 

Quindim de coco | Bolo de bolacha | Pão de ló da D. Mimi | Tarte de maçã de Alcobaça  

BEBIDAS

Vinhos Casa da Ínsua branco e tinto | Cerveja nacional de pressão
Águas, refrigerantes, sumos | Café e chá

ANIMAÇÃO COM DJ*
a partir das 19H00
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SOPA

Aveludado de alho-poró com 
creme de leite

PEIXE

Moqueca de peixes e camarão
Filé de corvina com molho de maracujá

CARNE

Feijoada de inspiração brasileira
Picanha do Brasil grelhada com abacaxi

ACOMPANHAMENTOS

Arroz basmati | Mandioca cozida Batata 
frita | Couve mineira

Banana frita | Feijão preto | Farofa

VEGAN

Feijoada à brasileira de cogumelos e tofu

*Por motivos alheios, a animação poderá sofrer alterações.

Queremos servi-lo melhor. Se for alérgico ou intolerante a algum alimento ou
substância referida acima, por favor informe o hotel antecipadamente


