
12H30– INÍCIO DO ALMOÇO

BUFFET DE ENTRADAS 
Sapateira recheada | Mexilhão em molho vinagrete | Mini pataniscas de bacalhau | Bola de enchidos 

Espelho de carnes frias | Quiches variadas | Mini strudel de vegetais | Rolinho de pepino com legumes
Saladas simples: Alface, pepino, tomate da Quinta dos Areais

Saladas compostas: Salada grega | Salada de espinafres com pera e queijo de cabra
Salada de cenoura com laranja e mel | Cesto de tostas e pão variado

SOPA
Creme de legumes

PETISCO QUENTE
Moelas de tomatada com malagueta

PRATOS DE PEIXE
Massada de tamboril e gambas 

PRATOS DE CARNE
Lombinhos de porco

VEGAN
Brás de legumes

ACOMPANHAMENTOS
Batata loura | Arroz de forno | Legumes salteados

PRATO KIDS
Bifinhos de frango com batata frita e arroz

BUFFET DE SOBREMESAS 
Mousse de maracujá | Bolo de brigadeiro | Cheesecake de frutos vermelhos

Pão de ló da Chef  Mimi | Tarte de limão merengada | Pudim de pão
Leite–creme queimado | Tiramisù | Pannacotta com molho cítrico

Fruta laminada: melão, abacaxi, laranja, manga, morangos e uva

BEBIDAS 
Vinhos Casa da Ínsua branco e tinto

Cerveja nacional de pressão | Águas, refrigerantes
Café e chá

PREÇO POR ADULTO: 40€

Para reservas e mais informações, contacte:
(+351) 231 927 060 – chamada para rede fixa nacional

montebeloaguieira@montebelohotels.com

TERMOS & CONDIÇÕES:
Dada a elevada procura e o número limitado de lugares, aconselhamos a reserva antecipada. 
As reservas ficam confirmadas após pré-pagamento. Para sua comodidade, é enviado um link 
de pagamento, por mensagem ou e-mail. Cancelamentos podem ser efetuados sem custos até 
7 dias antes; cancelamentos após esse período não terão lugar a reembolso.
IVA incluído à taxa legal em vigor.
Queremos servi-lo melhor. Se for alérgico ou intolerante a algum alimento ou
Substância referida acima, por favor informe antecipadamente .
Neste estabelecimento existe livro de reclamações. 
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