
Para reservas e mais informações, contacte:
(+351) 231 927 060 – chamada para rede fixa nacional

montebeloaguieira@montebelohotels.com
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PRIMEIRO MOMENTO
Vieira selada com puré de maracujá e manga

SEGUNDO MOMENTO
Lombo de bacalhau a baixa temperatura em 

crosta de pistacho e puré de grão

TERCEIRO MOMENTO
Naco de vitela glaciado, gratin de batata, 

legumes salteados e molho vinho do Porto Velho

QUARTO MOMENTO
Suspiro e morangos em interpretação contemporânea

BEBIDAS
Vinhos Casa da Ínsua branco e tinto

Cerveja nacional de pressão
Águas, refrigerantes, sumos

Café e chá

Queremos servi-lo melhor. Se for alérgico ou intolerante a
algum alimento ou substância referida acima, por favor
informe o hotel antecipadamente.


