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FORNO DA MIMI
& RODIZIO REAL

; MENU
14 Fevereiro 2026

2 COCKTAIL ; :
Cup de espumante casa da insua
com frutos silvestres

~ PRATO DE PEIXE =
Abrago de robalinho, camarao
| carroz de berblgao

PRATO DE CARNE
Entrecote com puré de batata-doce
e apontamento de cogumelo marron

SOBREMESA
Gelado exotico de COoCo ¢ cora(;ao de cere]a

BEBIDAS
Vinho Casa da insuaBranco e Tinto
Agua com ¢ sem gas’| Refrigerantes | Cerveja nacional de pressia
2 1 : Cha e café

2N

; " 7/, : : ; ;
Preco por adulto: 45,00€
i : “Criancas alé aos 3 anos: corlesia

: ' Criancas dos 4 aos 12 anos: 50% de desconlo
IVA incluido a taxa legal em vigor

A

g Dada a elevada procura e o niimero limitado de lugares, aconselhamos a’
reserva antécipada. As reservas ficam confirmadas ap6s pré-pagamento. Para
*- suacomodidade, € enviado um link de pagamento, por mensagem ou e-mail.

‘Cancelamentos podem ser efetuados sem custos até 8 dias antes; entre 7 dias e

-

_Para reservas e mais informacées; contacte: : : X 72 horas aplica-se 50%; com menos de 72 horas ou no-show cobra-se 100%.
- (+351)232 452 555 —-chamada para Rede Fixa Naqonal é :

fornodamimi@montebelohotels.com 2 Queremos servi-lo melhor. Se for alérgico ou intolerante a algum alimento ou

fornodamimi.pt : e f v 3 substancia referida acima, por favor informe no ato de reserva.
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