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WELCOME DRINK BRINDE A MEIA NOITE | OOHOO
20HOO Espumante Casada insua | Passas _
Tarteletéyal mao com gravlax :

Crocante de cebola caramelizag# com tartaro de atum

Vol-au-vent com foie‘e pato curadg

‘ JANTAR DE ANO NOY(
21 00 — ENUSE

DE sAo SILVESTRE | 01H30
D MAR

illon | Percebes
5‘| Polvo a galega
lo | Vieiras ao natural
7‘ eijoas a Bulhao Pato

O E DA TERRA

.=-‘ co parmesao | Presunto de parma

0s regionais | Pdo com chourico
0S|I cu6na|s e internacionais com doces caseiros

aCasa da Insua (amanteigado e curado)

Mignon de vaca maturado, puré de batata-doce fumada, = ENCONTRO DE SABORES
eryngii glaceado com teriyaki e jus de Madeira -~ Salada de bacalhau com grao |'Gouscous com tamaras e frutos secos

Coleslaw | Caprese’| Espargos verdes com vinagrete | Rosbife

PRE-SOBREMESA  laminado com pickles | Quiche Lorraine | Empadas de galinha

Beterraba, framboesa e baunilha PARA ACONCHEGAR

SOBREMESA Caldo verde
X Pica-pau de filet com pickles caseiros
Cacau negro, amora, flor de sabugueiro e
sésamo Negro AO VIVO
Leitdo a trinchar | Bar de tacos | Ostras

BEBIDAS
Vinhos Casa da insua branco etinto DOCURAS DE FIM DE ANO

Cerveja, agua  Ovos moles | Bolo-rei | Pudim de ovos | Pdo-de-L6 da D. Mimi
Refrigerantes, sumos  Mousse de chocolate | Baba de camelo | Aletria com canela
Café,chaedigestivos  Foundant de chocolate | Bolo de bolacha | Morgado do Bussaco

Brigadeiro de chocolate | Pavlova de frutos vermelhos

ANIM AC AO MUSICAL Frutalaminada | Tarte de limdo merengada
HORA DO CACAU | 03:00

Cacau | Mini pastel de nata
Pastéis de feijdo | Mini viriatos

Para reservas e mais informacoes, contacte:
(+351) 234241 630

MVAIH | Passagemde Ano 2025 | V2 - 11.11.2025



mailto:montebelovistaalegreilhavo@montebelohotels.com

