
BUFFET JANTAR DE CONSOADA
24 de dezembro 2026 | 20:00h

BUFFET DE ENTRADAS

Cesto de tostas e pão variado | Saladas simples | Saladas Compostas

Salada de Lagosta | Camarão Panado | Sonhos de Camarão

Sapateira com Pickles | Mexilhão com Vinagrete | Carpaccio de Novilho

Crocante de Frango e Caril | Presunto com Figos secos | Leitão à Montebelo trinchado

SOPA

Creme de Abóbora com Aromáticos do campo

PRATOS DE PEIXE

Bacalhau tradicional de Natal (Cozido de bacalhau com couve Portuguesa, ovo, cenoura e grão-de-bico)

Arroz de polvo, gambas e coentros

PRATOS DE CARNE

Peito de vitela assado a baixa temperatura, com batata assada e legumes

Lombinhos de porco com abacaxi, com arroz de frutos secos e legumes

OPÇÃO VEGAN

Massa de arroz com cogumelos, espargos, tomate cereja e tofu

BUFFET DE SOBREMESAS

Fruta laminada | Doces variados | Doces de Natal

A nossa seleção de queijos nacionais e compotas caseiras

BEBIDAS

Vinhos Casa da Ínsua Branco e Tinto (Dão)

Água com e sem gás | Sumos | Refrigerantes | Cerveja Nacional

Chá ou café

Preço por adulto: 79,00 €
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Queremos servi-lo melhor
Dispomos de alternativas nos pratos principais para 

crianças, vegetarianos, vegans e clientes com alergias 
ou intolerâncias alimentares. Se o pretender, 

solicitamos que nos informe no ato da reserva. 

Crianças até aos 3 anos: Cortesia do Hotel.
Crianças dos 4 aos 10 anos: 50% de desconto.
IVA incluído à taxa legal em vigor.

Para reservas e mais informações, contacte:

(+351) 232 420 010 

montebeloviseu@montebelohotels.com


