
BUFFET JANTAR DE CONSOADA
24 de dezembro 2026 | 20:00h

BUFFET DE ENTRADAS

Cesto de pão variado | Salada simples (alface, tomate, cenoura, pepino)

Salada de orelha em coentrada | Salada de atum com feijão-frade

Salada de couve-lombarda com frutos secos | Salada de queijo fresco com tomate

Salgadinhos tradicionais variados (Rissóis de marisco, croquetes de carne e pastéis de bacalhau)

Presunto laminado | Mexilhão em vinagrete de pimentos | Camarão cozido ao natural | Sapateira recheada

Empadinhas de galinha | Rolinho folhado de farinheira regional

Quiche de espargos, cogumelos e cherry 

PETISCO QUENTE

Ameijoa à Bulhão Pato

SOPA

Creme de abóbora assada com mel

PRATOS DE PEIXE

Bacalhau cozido com todos (Batata, nabo, couve, cenoura, ovo, grão de bico)

Tranche de pescada com molho de marisco e puré de batata

PRATOS DE CARNE

Peito de peru assado com laranja e batatinha loura

Medalhões de novilho com molho de cogumelos e arroz de forno

OPÇÃO VEGAN

Feijoada de legumes com arroz branco

BUFFET DE SOBREMESAS

Fruta laminada | Doces variados | Doces de Natal

BEBIDAS

Vinhos Casa da Ínsua branco e tinto (Dão)

Água com e sem gás | Sumos | Refrigerantes | Cerveja Nacional

Chá ou café

Queremos servi-lo melhor
Dispomos de alternativas nos pratos principais para 

crianças, vegetarianos, vegans e clientes com alergias 
ou intolerâncias alimentares. Se o pretender, 

solicitamos que nos informe no ato da reserva. 

Para reservas e mais informações, contacte:

(+351) 262 243 310 

montebeloalcobaca@montebelohotels.com
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