MONTEBELO

10 AU

BUFFET JANTAR DE CONSOADA
%O 24 de dezembro 2026 | 20:00h
@

% BUFFET DE ENTRADAS

:lw . Cesto de péo variado e tostas | Saladas simples | Saladas compostas

W Sapateira recheada | Presunto Regional laminado | Conchas gratinadas

\ ::’Iﬁ Mix de salgadinhos Portugueses | Paté de sardinhas e tostas | Croquetes de grao com hiimus

Strudel de alheira e maca | Bruchettas de queijo cabra e mel

PETISCO
o * Camaréo ao alho
P52
S Lo SOPA
0 (; Sopa rica de peixe e marisco
PRATOS DE PEIXE

Lombo de bacalhau a Portuguesa

Polvo assado no forno

PRATOS DE CARNE
Cabrito assado no forno aromatizado com alecrim

Peru recheado tradicional

OPCAO VEGAN

Caril suave de legumes

ACOMPANHAMENTOS

Arroz basmati | Batata assada | Couve Portuguesa salteada

Batata a murro | Migas de feijao frade

BUFFET DE SOBREMESAS

Fruta laminada | Doces variados | Doces de Natal

= BEBIDAS
N ‘ Vinhos Casa da Insua branco e tinto (Dao) 9
\ o
N 7 2 . . . S
N Agua com e sem gas | Sumos | Refrigerantes | Cerveja nacional R
t—\ N o
ﬁ }iﬁ’ Cha ou café 2
£
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o * Criancas até aos 3 anos: Cortesia do Hotel. Prego pOr adu |t0: 61,00 €
0 o Criancas dos 4 aos 10 anos: 50% de desconto.
0 4 | (;‘ P IVA incluido a taxa legal em vigor..
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Queremos servi-lo melhor O O
0 o) Para reservas e mais informacdes, contacte: is #e/ L&E_ Dispomos de alternativas nos pratos principais para 0
(+351) 231 927 060 # criangas, vegetarianos, vegans e clientes com alergias
ou intolerancias alimentares. Se o pretender,
montebeloaguieira@montebelohotels.com montebelohotels.com solicitamos que nos informe no ato da reserva.
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