
12H30– INÍCIO DO ALMOÇO

BUFFET DE ENTRADAS 
Sapateira recheada | Pinha de camarão | Miolo de mexilhão em vinagrete | Russa de lagosta 

Coxinhas de frango | Lombo de novilho com Queijo da Ilha | Presunto com frutas | Salmão à Belavista
Cesto de tostas e pão variado | Saladas simples: mescla de alfaces, cenoura ralada, tomate com flor de sal

Saladas compostas: pepino com vinagrete | Couscous e frutos secos | Couve roxa com laranja
Atum e feijão frade | Bacalhau com juliana de cebola roxa

SOPA
Aveludado de cenoura

PETISCO QUENTE
Ameijoas à Bulhão Pato

PRATOS DE PEIXE
Bacalhau de coentrada

Cremoso de robalo, gambas e coentros

PRATOS DE CARNE
Cabritinho com castanhas

Naco da vazia braseado com molho de tomilho

VEGAN
Ratatouille de vegetais e tofu 

A TRINCHAR
Leitão à Montebelo

ACOMPANHAMENTOS
Arroz branco | Batata coroa 

Batata assada no forno | Esparregado de espinafres 

PRATO KIDS
Nuggets de frango

BUFFET DE SOBREMESAS 
Pão de ló da Chef Mimi | Mousse de chocolate | Sericaia | Bolo de bolacha | Brownie de avelã | Fraisier 

Pavlova | Pudim de pão| Cheesecake de frutos vermelhos | Tarte de limão merengada | Gelatinas variadas

Fruta da época e tropical laminada

BEBIDAS
Vinhos Casa da Ínsua branco e tinto

Cerveja nacional de pressão | Águas, refrigerantes
Café e chá

PREÇO POR ADULTO: 52€
TERMOS & CONDIÇÕES:
Dada a elevada procura e o número limitado de lugares, aconselhamos a reserva antecipada. As 
reservas ficam confirmadas após pré-pagamento. Para sua comodidade, é enviado um link de 
pagamento, por mensagem ou e-mail. Cancelamentos podem ser efetuados sem custos até 7 dias antes; 
cancelamentos após esse período não terão lugar a reembolso.
IVA incluído à taxa legal em vigor.
Queremos servi-lo melhor. Se for alérgico ou intolerante a algum alimento ou
Substância referida acima, por favor informe antecipadamente .
Neste estabelecimento existe livro de reclamações. 

Para reservas e mais informações, contacte:
(+351) 232 420 010 – chamada para rede fixa nacional

montebeloviseu@montebelohotels.com
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