
PROGRAMA  DE  VINDIMAS

1 NOITE + VINDIMAS*

DESDE

175€
POR PESSOA

VINDIMAS

97 €
POR ADULTO



Programa válido de 19 a 21 de setembro 2025
*Entre  6 e 12 anos  - 50% de desconto

Dos 0 aos 5 anos - cortesia do Hotel

V1-30.07.2025

INFORMAÇÕES E RESERVAS:

T.  (+351) 232 640 110 (chamada para a rede fixa nacional)
E. casadainsua@parador.es
montebelohotels.com

O PROGRAMA DE VINDIMAS INCLUI:

• 1 ou 2 noites de alojamento com pequeno almoço incluído

• Vindima na Casa da ínsua no dia 20 de setembro, sábado

• Kit Boas-Vindas: chapéu, t-shirt e tesoura

• Lanche da manhã – “Bucha Tradicional”

• Visita guiada ao património da Casa da Ínsua

• Prova de Vinhos e Queijos com apresentação do Eng. José Matias

• Almoço no Alpendre do Lagar, harmonizado com vinhos Casa da Ínsua

• Oferta de entrada no Núcleo Museológico

• Oferta de uma garrafa de vinho Casa da Ínsua

• Desconto de 20% em compras de vinhos Colheita e Reserva na loja Casa da Ínsua

CONSTITUIÇÃO DA “BUCHA” TRADICIONAL:
Presunto a corte | Cestos de pão variado | Sortido de 
mini salgadinhos tradicionais | Azeitonas temperadas  
Bola de charcutarias | Travessa de charcutarias diversas 
Chouriça assada | Queijo mole e duro Casa da Ínsua  
Compotas Casa da Ínsua | Bolo do cardo |  Cesta de 
frutas frescas à peça

BEBIDAS
Água mineral individual | Termo de café | Termo de leite 
Termo de água quente e saquetas de chá diversos  
Néctares individuais (bebidas alcoólicas não 
disponíveis)

CONSTITUIÇÃO DO  ALMOÇO BUFFET:
ENTRADAS - Saladas simples | Saladas compostas | Presunto e charcutarias | Enchidos 
corados | Pica-pau | Moelinhas | Salgadinhos diversos | Azeitonas temperadas

SOPA - Caldo verde
CARNE - Perninhas de frango | Salsicha toscana | Febras | Entrecosto | Tiras | 
Espetadinhas de peru

ACOMPANHAMENTOS - Arroz branco | Batata chips | Feijão preto | Legumes salteados

BUFFET DE SOBREMESAS - Frutas laminadas e inteiras | Maçã assada | Pera em branco 
da Ínsua | Leite creme | Pudim caseiro | Mousse de chocolate | Natas do céu | Tarte de 
maçã | Tarte de amêndoa

BEBIDAS - Vinho Rosé, Branco e Tinto Casa da Ínsua Colheita | Sumo de laranja e de 
limão | Coca-cola | Água mineral com e sem gás | Café e chá (digestivos a pedido e não 
incluídos)

mailto:casadainsua@parador.es


Concentração no Largo do Chafariz (junto à receção do hotel)

• Serão distribuídos os kits Vindimas: t-shirt, chapéu de palha, tesoura de vindima

• Enquadramento histórico da Casa, por Miguel Couto, direção do Parador Casa da Ínsua

• Enquadramento histórico da vinha e da quinta e introdução à atividade da vindima, por 

Engº José Matias, enólogo e gestor agrícola da Casa da Ínsua

Início da Vindima 

Local: “Vinha da Quinta”, onde produzimos a nossa célebre casta Touriga Nacional

Pausa para Reforço

Tradicional bucha ao ar livre, junto à “Vinha da Quinta”, em mesa de pedra habitualmente 

utilizada pelos antepassados da Casa da Ínsua para o mesmo efeito

Retoma dos trabalhos na vinha

Transporte das uvas para o Lagar de Pedra e Visita à Adega

Prova de Vinhos e Queijos acompanhada pelo Eng. José Matias

Buffet regional – Alpendre do Lagar

Almoço Buffet Churrasco

Encerramento dos trabalhos

09h00

09h30

11h00

11h30

13h30

14h00

17h00

Programa
dia 20 de setembro, sábado
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