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COUVERT

Notre sélection de pain
1,50€
Beurre aromatisé, Tapenade et Huile d’olive régionale avec vinaigre balsamique
3,50€

SOUPES ET ENTREES

Salade de Mozzarella fraiche, tomates cerises et sauce pesto &

6,00€

Salade de champignons porto bello avec jambon cru et amandes grillées
7,50€

Crevettes sauvages sautées a la sauce a la coriandre
12,00€
Velouté de potiron réti, graines de potiron et fromage frais régional &
4,50€
Velouté de légumes du potager ¢

3,50€

Créme briilée caramélisée au fromage de chévre artisanal Flor do Vale #
7,00€

« Morcela » [saucisse traditionnelle portugaise] au riz de la région,
pomme Macd de Alcobaca IGP, oignon caramélisé et vinaigre balsamique

8,50€
« Pica-pau » [viande de veau] a la sauce moutarde et petits oignons vinaigrés
9,50€
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POISSON

Linguine noir sauté aux crevettes sauvages et aux moules
18,00€
Risotto noir au poulpe national et a I'encre sépia

29,00€

Riz de mérou de la c6te ouest aux crevettes et coriandre biologique
31,00€

Filet de bar de mer sur risotto aromatique

25,00€

Filet de morue confite, purée de pommes de terre et |égumes sautés
22,00€

VIANDE

Cuisse de poulet a la casserole avec purée de pommes de terre
19,00€

Risotto de canard et charcuterie d’Alcobaca parfume a 'orange
17,00€

Riz au chevreau de montagne, aux champignons sauvages et aux chataignes
25,00€
Filet de porc, riz sauvage, champignons et Macd de Alcobaca IGP pomme
22,00€
Pavé de veau, purée de haricots blancs, betterave et légumes

28,00€
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PLATS VEGETARIENS

Risotto aux champignons sauvages &
16,00€
Spaghetti sauté aux légumes et au tofu ¢
15,00€
Notre sélection de légumes sautés avec purée de haricots blancs et betteraves ¢/
17,00€
Steak de seitan, riz sauvage, champignons et pomme Macd de Alcobaca IGP ¢
19,00€

ENFANTS

Filet de bar et riz blanc
14,00€
Filet de poulet grillé et spaghetti
7,50€
Hamburger de veau avec riz, frites et ceuf au plat
9,50€
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DESSERT

Fruit de saison coupé en fines lamelles ¢
3,50€
Fruit tropicale coupé en fines lamelles ¢
4,50€
Boule de glace &
5,00€
Créme brilée &
5,50€
Panacotta aux griottes et liqueur de griottes et boule de glace au cacao &
7,00€
Tarte aux pommes Magd de Alcobaca IGP caramélisées et glace 2 la noisette &
8,50€

Notre hommage au Monastére avec un biscuit croquant a la créme aux ceufs
et aux marrons et glace a la vanille &

14,00€
Brownie au chocolat noir et aux fruits secs et glace aux fruits rouges &
11,00€

Dégustation de fromages régionaux avec pate de coings et confiture de potiron &

16,00€
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We wish to serve you better.
If you have any food intolerance,
please consult our team.

No dish, food or drink, including the starters can be
charged if not requested or unused by the customer.

VAT inclusive at the standard rate.

Complaints book availabale.

Nous voulons mieux vous servir.
Sivous étes allergique ou intolérant a un aliment,
veuillez consulter nos collaborateurs

Aucun plat, produit alimentaire ou boisson, y compris les entrées,
ne peuvent étre facturés s'ils ne sont pas demandés par le client
ou s'ils sont rendus inutilisables par celui-ci.

TVA incluse au taux en vigueur.

Cet établissement dispose d'un livre de réclamations.
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