
MENU SERVIDO NATAL 2026

ENTRADAS 
Creme de legumes com croutons de pão  

Aveludado de abóbora assada e pevides da mesma

Queijo burrata com molho de tomate e manjericão

Crocantes de alheira de caça com molho de maçã de Alcobaça

Camarão panado com molho de manga e malagueta

PEIXE
Bacalhau com crosta de broa, batatinha ao sal e grelos salteados

Filete de robalo com cremoso de batata-doce e brócolos

Tranche de pescada com crosta de amêndoa e puré de batata

CARNE
Peito de pato com laranja e risotto de açafrão das Índias

Lombinho de porco com cremoso de castanha e espargos verdes

Medalhão de vitela, puré de feijão branco e cogumelo portobello

Folhado de cabrito serrano com arroz de cogumelos selvagens

SOBREMESA
Panna cotta de baunilha de Madagáscar com molho de frutos vermelhos

Toucinho do céu com creme de ovo conventual

Pudim Abade Priscos com sorvete de tangerina

Sobremesas tradicionais natalícias (A)

BEBIDAS*
Vinhos Casa da Ínsua branco e tinto – Região do Dão

Água com e sem gás | Sumos | Refrigerantes | Cerveja nacional

Café ou chá

Comum a ambas as opções:

Seleção de uma entrada, uma sobremesa e bebidas

*Bebidas incluídas até ao café

PREÇOS (mínimo 10 adultos)

Opção I –Um prato (peixe ou carne)

Opção II –Dois pratos (peixe e carne)

Suplementos

(A) Buffet de sobremesas (mínimo de 30 adultos - exclui sobremesa servida)

Digestivo Whisky Novo | Licor Nacional | Aguardente | Gin (Servido após o café | Marcas sob consulta)

Tábua de queijos

Sala 
Partilhada

Restaurante

49,00€
55,00€

Consulte 
Condições

Salas 
Privadas

6,50 €
6,50 €
4,00 €
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Queremos servi-lo melhor. Dispomos de alternativas
nos pratos principais para crianças, vegetarianos,
vegans e clientes com alergias ou intolerâncias
alimentares. Se o pretender, solicitamos que nos
informe no ato da reserva..

Para reservas e mais informações, contacte:

(+351) 262 243 310 

montebeloalcobaca@montebelohotels.com

Crianças até aos 3 anos: cortesia | dos 4 aos 10 anos: 50% de desconto.
Preços por adulto, válidos até 14 de janeiro de 2027.
Serviço máximo de 4 h, até às 23:30 h.
Valor hora extra 10% do valor previsto da fatura.
IVA incluído à taxa legal em vigor.



BUFFET NATAL 2026

BUFFET DE ENTRADAS
Cesto de pão variado e tostas 

Saladas simples e compostas

Sapateira recheada | Carpaccio de novilho com rúcula e parmesão

Mexilhões em vinagrete de ervas frescas | Morcela torrada

Pica-pau à moda da Beira | Moelinhas de tomatada | Petingas fritas ou chocos panados

Pão de alho | Presunto laminado | Rosbife | Rissóis de camarão | Quiche de vegetais

SOPAS
Creme de castanhas com crocante de presunto

Creme de cenoura com azeite de ervas

Caldo verde tradicional com chouriço

Creme de legumes

PEIXES
Bacalhau confitado com puré de grão e cebola caramelizada

Lombo de salmão em crosta de ervas com puré de batata-doce

Lombos de pescada com molho de salsa | Bacalhau espiritual gratinado

CARNES
Peru recheado com castanhas e arroz de frutos secos

Lombinho de porco em crosta de ervas com puré de maçã

Cabrito assado à moda tradicional com batatinhas e grelos

Lombo de novilho braseado em molho de vinho tinto com gratinado de batata

BUFFET DE SOBREMESAS
Fruta laminada | Doces variados | Doces de Natal 

BEBIDAS*
Vinhos Casa da Ínsua branco e tinto – Região do Dão

Água com e sem gás | Sumos | Refrigerantes | Cerveja nacional

Café ou chá

Comum a ambas as opções:

Buffet de entradas, seleção de uma sopa, buffet de sobremesa e bebidas

*Bebidas incluídas até ao café

PREÇOS (mínimo 40 adultos)

Opção I –Um prato (peixe ou carne)

Opção II –Dois pratos (peixe e carne)

Suplementos

Digestivo Whisky Novo | Licor Nacional | Aguardente | Gin (Servido após o café | Marcas sob consulta)

Tábua de queijos

Sala 
Partilhada

Restaurante

44,00€
59,00€

Consulte 
Condições

Salas 
Privadas

6,50 €
4,00 €
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Queremos servi-lo melhor. Dispomos de alternativas
nos pratos principais para crianças, vegetarianos,
vegans e clientes com alergias ou intolerâncias
alimentares. Se o pretender, solicitamos que nos
informe no ato da reserva..

Para reservas e mais informações, contacte:

(+351) 231 927 060 

montebeloaguieira@montebelohotels.com

Crianças até aos 3 anos: cortesia | dos 4 aos 10 anos: 50% de desconto.
Preços por adulto, válidos até 14 de janeiro de 2027.
Serviço máximo de 4 h, até às 23:30 h.
Valor hora extra 10% do valor previsto da fatura.
IVA incluído à taxa legal em vigor.


