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ENTRANTES

Pan, aceite de oliva y entrante del chef (por persona)  
3,00€

Bacalao marinado con cebolla roja y zanahorias baby encurtidas
13,50€

Terrina de pulpo, pimiento asado y aceitunas taggiasche
13,50€

Sopa de pescado y marisco con algas
12,50€

Crema de verduras  
6,50€

Carpaccio de ternera, parmesano y pesto genovés
13,50€

Texturas de setas, parmesano, huevo perfecto y trufa  
15,00€

“Jamón’’ de pato, foie, vino de Madeira y naranja
14,50€

VEGETARIANO

Ensalada mixta  
7,50€

Ensalada de bulgur, verduritas baby y anacardos  
12,50€

Ensalada caprese  
13,00€

Revuelto de verduras  
18,50€

Quínoa con verduras y seitán  
19,50€

Risotto trufado de espárragos y setas  
21,50€
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PESCADO

Risotto de gambas, vieiras y algas
26,50€

Pescado del día con brandada de bacalao y salsa beurre blanc
25,50€

 Besugo con edamame, azafrán, lechuga de mar y queso de Ilha
24,50€

Bacalhau à Brás con yema cocida a 63 °C y algas nori
21,50€

Bacalao y pulpo con puré de garbanzos
27,00€

CARNE

Arroz de cabrito con castañas y setas al estilo de la Chef Cristina Almeida
33,50€

Magret de pato, pastinaca trufada, mezcla de verduras  
y reducción de vino de Madeira

28,50€
Cabeza de lomo de cerdo ibérico, mostaza y puré de alheira  

[embutido de aves portugués] y espinacas
25,50€

Solomillo de buey Bella Italia con Gorgonzola y jamón de Parma
32,50€
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Filetes de merluza empanizados
15,00€

Hamburguesa en el plato con espaguetis
16,00€

Filete de ternera con patatas fritas y huevo escalfado
19,00€

POSTRES

Bola de helado  
7,00€

Fruta cortada      
7,50€

Panna cotta de lichis, guayaba y coco  
7,50€

Brownie de chocolate para los más pequeños  
8,50€

Hojaldre con ovos moles [crema de yemas dulces]  
8,50€

Brûlée de higos, nueces y canela  
8,50€

Delicia de chocolate con leche, caramelo salado y avellana     
9,50€

Texturas de chocolate negro 70% de Santo Tomé y caramelo     
9,50€

Semifrío de cerezas y frambuesas, streusel de cacao y vainilla  
9,50€



 Los platos, comida o bebida, incluyendo los entremeses, 
que no haya solicitado ni consumido no se cobrarán.

Nuestro deseo es servirle de la mejor manera posible. 
Si usted es alérgico o intolerante a alguno de los alimentos o sustancias 

mencionados,  consulte a nuestro personal.

Capacidad del restaurante: 140 personas.

IVA incluido. 

Existe hojas de reclamaciones a disposición del cliente.
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