
14  DE DEZ EMB RO  2 025



E. montebeloviseu@montebelohotels.com
 T. (+351) 232 420 010 (chamada para a rede fixa nacional)

ENTRADAS
Saladas simples e compostas da Quinta dos Areais

Sapateira com pickles | Camarão ao natural | Tropical de mexilhão
Carnes frias variadas | Quiches de espinafre e queijo cabra | Fofos de vegetais

Presunto com figos secos

LEITÃO TRINCHADO À MONTEBELO

SOPA
Creme de abóbora com gengibre e canela

PEIXE
Bacalhau espiritual

Arroz carolino com sabores do mar

CARNE
Cabritinho assado no forno

Lombo de novilho com laranja e alecrim na grelha

VEGETARIANO
Legumes no forno com erva doce

ACOMPANHAMENTOS
Batatinha loura | Arroz de forno | Puré de maçã | Legumes salteados

BUFFET DE SOBREMESAS
Pão de ló da Chef Mimi | Mousse de chocolate | Sonhos e Rabanadas | Leite creme | Pudim de amêndoa

Tarte de maçã e canela | Morgado do Bussaco | Bolo de bolacha | Gelatinas variadas

Menu de dia 14 de dezembro de 2025
Preço por pessoa adulta: 29,50€ (bebidas não incluídas).

Crianças até aos 3 anos: cortesia do hotel. Crianças dos 4 aos 10 anos: 50% de desconto.
Preços sujeitos a alteração.  IVA incluído à taxa legal em vigor.

Aos clientes hospedados no hotel, recomendamos a marcação de mesa.
Caso pretenda almoçar no dia de saída, poderá efetuar Late Check-Out até às 16h, consultando disponibilidade na receção. 
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