DOMINGO 12H30 - 15H

28 DE JUNHO DE 2026
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L) ENTRADAS
Saladas simples e compostas
Queijo fresco com tomate e manjericao | Rolinhos de trigo tropicais
® Sapateira recheada a Portuguesa | Pinha de camarao | Mexilhdo com vinagrete de pepino
- Estaladico de frango e caril | Presunto laminado com melao | Rosbife a Inglesa L)

LEITAOA TRINCHAR

PETISCO .
Filetes de sardinha na broa com pimentos assados
SOPA e
Caldo verde
PEIXE

Bacalhau com broa e coentros
Tamboril com molho de marisco

CARNE
Caldeirada de cabrito
Duo de vitela e pato braseados com molho de laranja

VEGETARIANO
Cogumelos salteados com vegetais e molho de soja

ACOMPANHAMENTOS
Arroz branco | Arroz de feijao
Batata coroa | Legumes salteados

BUFFET DE SOBREMESAS
Pao de 16 da Mimi | Mousse de chocolate
Pudim de améndoa | Tarte de fruta fresca | Lambada
Molotof | Cheesecake de frutos vermelhos

Menu de dia 28 de junho de 2026
Preco por pessoa adulta: 32,00 € (bebidas ndo incluidas).

g{ Criancas até aos 3 anos: cortesia do hotel. Criancas dos 4 aos 10 anos: 50% de desconto.
# Precos sujeitos a alteracdo. IVA incluido a taxa legal em vigor.

ol Aos clientes hospedados no hotel, recomendamos a marcagao de mesa. 1;’ 3
Caso pretenda almocar no dia de saida, podera efetuar Late Check-Out até as 16h, consultando disponibilidade na rececao.

E. montebeloviseu@montebelohotels.com ]
T.(+351) 232 420 010 (chamada para a rede fixa nacional)
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