


ENTRADAS
Saladas simples e compostas

Sapateira recheada | Mexilhão em vinagrete | Ovos verdes
Camarão ao natural | Rolinhos de salmão e queijo creme

Crocante de vegetais e molho agridoce | Carpaccio de novilho com pickles
Presunto laminado

LEITÃO A TRINCHAR 

PETISCO
Mão de vaca com grão de bico

SOPA
Sopa de abóbora assada e tomilho

PEIXE
Bacalhau grelhado com grelos, broa e cebolinhas

Caril de camarão e quiabos

CARNE
Cabrito assado com castanhas e alecrim

Grelhada mista de carnes

VEGETARIANO
Paelha de cogumelos e pimentos marrones

ACOMPANHAMENTOS
Batata a murro | Arroz  de coco
Batatinha assada | Feijão preto

Arroz branco | Legumes variados

BUFFET DE SOBREMESAS
Pão de ló à Montebelo | Mousse de chocolate

Pudim de amêndoa | Cheesecake de abóbora | Bolo sangrento
Lambada | Bolo folhado | Gelatinas variadas

Menu de dia 01 de novembro 2026
Preço por pessoa adulta: 34,50 € (bebidas não incluídas).

Crianças até aos 3 anos: cortesia do hotel. Crianças dos 4 aos 10 anos: 50% de desconto.
Preços sujeitos a alteração. IVA incluído à taxa legal em vigor.

Aos clientes hospedados no hotel, recomendamos a marcação de mesa.
Caso pretenda almoçar no dia de saída, poderá efetuar Late Check-Out até às 16h, consultando disponibilidade na receção.

E. montebeloviseu@montebelohotels.com
T. (+351) 232 420 010 (chamada para a rede fixa nacional)
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