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DOMINGO 12H30 - 15H

22 DE FEVEREIRO 2026
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ENTRADAS
e Saladas simples e compostas K
Pérola de mozzarella e tomate cherry | Sapateira recheada
Camaréo ao natural | Mexilhdo em vinagrete | Filetes de bacalhau marinados
Carpaccio de polvo com vinagrete e pimenta rosa | Presunto da Beira

SOPA
Juliana de legumes

PEIXE
Bacalhau em cama de broa e grelos
Cremoso do mar

CARNE
Cabrito assado
Duo de carnes na grelha

VEGETARIANO
’ Cogumelos salteados com alheira e ovos

ACOMPANHAMENTOS

Arroz branco | Arroz de feijdo e espigos | Batata a murro
Batata loura | Legumes variados

BUFFET DE SOBREMESAS
Pao de 16 da Chef Mimi| Bolo cremoso de chocolate | Mousse de chocolate
Pudim Abade de Priscos | Cheescake de pistacho | Tarte de caju | Natas do céu
Gelatinas variadas | Fruta tropical laminada

Menu de dia 22 de fevereiro de 2026
Preco por pessoa adulta: 32,00 € (bebidas ndo incluidas).

Criancas até aos 3 anos: cortesia do hotel. Criancas dos 4 aos 10 anos: 50% de desconto.
Pregos sujeitos a alteracdo. IVA induido a taxa legal em vigor.
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4 Aos clientes hospedados no hotel, recomendamos a marcacdo de mesa.
Jféso pretenda almocar no dia de saida, poderd efetuar Late Check-Out até as 16h, consultando disponibilidade na receg‘z")s. @
e
E. montebelovisesu@montebelohotels.com 4

T.(+351) 232 420 010 (chamada para a rede fixa nacional)
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